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En caso de alergias y opciones vegetarianas, consulten a nuestro personal 
 

‘ 

   
 
 

  
Parmentier de sobrasada con huevo escaldado y boletus 

Ensalada de granada con espinacas tiernas, membrillo y parmesano 
Flor de alcachofa con la carbonara original de guanchale 
Canelón XL de asado tradicional con bechamel de piquillos  

 Crema thai de calabaza, espuma de patata y pipas crujientes 
Pernil recebo de campo ibérico 50% raza ibérica (100gr) supl 7 ,5 

Caracoles a la gormanda supl 4 
Patatas artesanas La Deu d’Olot (desde 1943) supl 5 ,5 

Steak tartar de ternera de Girona con mayonesa de sriracha supl 7 ,5 
 

Suquet de pescado del día a la manera de los pescadores de Roses supl 4 
Broqueta XL de pollo a la mantequilla con verduras al wok 

Carrillera de cerdo a la catalana con crispis de patata 
Filete de bacalao gratinado con su pil pil y sanfaina 
Arroz meloso de carne con velos de papada ibérica 

Costillas de cordero lechal de l’Empordà con Romero, texturas y allioli supl 6 
Arroz del señorito de sepia, calamar y pulpo supl 4 

Paella de arroz de Pals con langostinos supl 6 ,5 
Entrecot de ternera Origen Girona a la brasa con pastel de boniato y chimichurri supl 5 ,5 

 
 

 
Piña natural con crema catalana de coco 

  Ensalada de frutas con zumo de naranja 
Sopa de chocolate blanco con calabaza confitada	

Pera con vino de la tierra aromatizada con canela y tomillo 
Buñuelos de l’Empordà con crema inglesa 

Duo de sorbete y helado con crumble 
Milhojas de chocolate negro con chantillí de naranja supl 3 ,5 

 
 
 

26 €  
bebidas no incluidas 

 


