Crema de marisco con pincho de langostinos

Salteado de setas con ibérico y huevo poché

Canelén XL con bechamel de demi-glace, aceite verde y crumble de parmesano
Corazones de alcachofa con cremoso de roquefort y manzana caramelizada
Jamén de recebo de campo ibérico 50% raza ibérica (100gr)

Patatas artesanas La Deu d'Olot, rellenas de carne (desde 1943)

Caracoles a la gormanda panceta, bicho, ajo, cebolla y arométicas

Surtido de croquetes pollo, calamar en tinta, 4 quesos, mejillones, ibérico y gamba
Tartar de foie mi-cuit con chutney de anands y coulis de mango

Steak tartar de ternera Origen Girona con mayonesa de sriracha

Ensalada tibia de pera con cherrys, yogurt griego, frutos secos y hierbas arométicas

Suprema de salmén, salsa de leche de coco, cftricos y verdura aromatizada

Pulpo braseado gratinado, parmentier y dllioli de pimentén rojo picante

Lomo de bacalao con dllioli de higos y carpaccio de calabacin marinado

Corbina con costra de hierbas, verduras asadas y salsa romesco

Paella de arroz de Pals con langostinos y ajo tierno

Arroz del sefiorito de sepia, calamar y pulpo

Arroz meloso de pluma ibérica con boletus

Paletilla de cabrito a la catalana

Solomillo de ternera Origen Girona, salsa de Dijon, berros y caramelo Pedro Ximenez
Magret de pato con curry, chalota confitada y jengibre

Hamburguesa de Wagyu crossbred con crema de trufa, queso curado y huevo frito

Tataki de ternera con salsa ponzu y aceite de piel de naranja

Coulant de turrén de Jijona 8 min.

Tulipa de arandanos con miel y maté

Esfera de mojito con lima y menta

Pastel de mousse de caramelo de vainilla

Bufiuelos de I'Empordé con crema inglesa anisada

Sacher de chocolate y mermelada de mango con cristales de rosas

Milhojas de chocolate negro con chantilly de naranja
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