Flores de alcachofa, yema curada, ibérico, parmentier de alcachofa y virutas de foie
Canelén XL de carrilada de cerdo ibérico con bechamel trufada

Milhojas de mel6n cantaloupe con jamén de pato de I'Emporda y aceite de menta
Jamén de recebo de campo ibérico 50% raza ibérica (1204gr)

Patatas artesanas La Deu d'Olot, rellenas de carne asada (des de 1943)

Ensalada de ventresca, tomate de huerto, olivada, cebolla de Figueres y aceite de Pau
Caracoles a la gormanda panceta, bicho, ajo y cebolla y arométicas

Croquetas caseras pollo, calamar en tinta, cuatro quesos, mejillones, ibérico y gamba
Carpaccio de langostinos, crema de aguacate, falso caviar negro y aceite de lima
Steak tartar de ternera Origen Girona con brioche y mayonesa de piparra

Sopa frfa de mango con pepino y aguacate, feta y lima

Suprema de salmén, salsa de leche de coco, cftricos y verdura aromatizada
Broqueta XL de pescado brasa sepia, lenguado, pulpo y gamba con ensalada marinada
Tataki de atan, mayonesa de wasabi y teriyaki y lecho de wakame

Paella de arroz de Pals con cigalas de costa y ajo tierno

Arroz meloso de sepia bruta de lonja y fumet de roca

Arroz negro de calamar en su propia tinta y emulsién de allioli suave

Paletilla de cabrito con asado a la catalana

Solomillo de ternera Origen Girona high class, escalopa de foie y vino Marsala
Magret de pato con parmentier de manzana y reduccién de frutos rojos

Hamburguesa Wagyu con brie, cebolla crispy, huevo frito y mcextreme de bacon

Pastfs de queso cremoso con pistachos y crocante de galleta

Trufas de coco con sopita de chocolate negro

Fresas infusionadas con vino negro y cinco pimientas

Coulant de dos chocolates con contraste de colores 8 min.

Bunuelos de 'Empordd, crema inglesa de manzana y un toque de matalahdva
Lemon pie con merengue italiano de lima

Duo de sorbete y helado con crumble
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